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U
na inflexión hacia el
sur podría poner a
Erika en rumbo ha-
cia el sur de Florida

convertida en una tormen-
ta más débil.

La tor menta tropical
Erika, que a su paso por Do-

minica el jueves provocó
aludes mortales, ha corre-
gido su rumbo con direc-
ción hacia la Española, y su
encuentro con esa isla pu-
diera decidir lo que le suce-
derá al sur de Florida.

A las 8 de la noche, Erika
tenía su centro 145 millas al
sureste de San Juan, con
vientos máximos sosteni-
dos de 45 millas por hora 

Erika rumbo

al sur de 

la Florida

EL METEORÓLOGO James Franklin examina la
imagen de la tormenta Tropical Erika cuando aún
estaba al este de las Antillas Menores.

LYNNE SLADKY/AP

JENNY STALETOVICH

jstaletovich@MiamiHerald.com

VEA ERIKA EN LA PÁGINA 2A

■ Vea los ‘Preparativos para
un huracán’ en Locales 4B

L
a reciente decisión de Bogotá de entregar a
la justicia estadounidense a dos presuntos
narcotraficantes que operaban con el vene-
zolano Cartel de los Soles amenaza la posi-

ción interna de algunos de los personajes más po-
derosos dentro del chavismo, dijeron personas fa-
miliarizadas con la situación al explicar que las
extradiciones son la principal razón que llevó al
gobernante Nicolás Maduro a emprender la de-
portación masiva de colombianos en la frontera.

Las extradiciones, aprobadas por el presidente
Juan Manuel Santos pese a las intensas presiones
ejercidas por el régimen de Caracas, podrían ace-
lerar los casos que llevan adelante las autorida-
des estadounidenses sobre las actividades del
cartel de droga venezolano, presuntamente ope-
rado por militares de alto rango y por dirigentes
claves del chavismo.

El presidente colombiano, Juan Manuel San-
tos, aprobó recientemente las extradiciones a Es-
tados Unidos de los colombianos Gersaín Viáfara
Mina, alias Eliseo, y del “empresario” Óscar Her-
nando Giraldo Gómez, siendo este último descri-
to por el diario El Tiempo como “el testigo estrella
que destapará el Cartel de los Soles”.

UN COCINERO prepara una gran olla para alimentar a
los refugiados colombianos en el sector de La Parada.

Fotos: MAURICIO DUEÑAS CASTAÑEDA/EFE

ANTONIO MARÍA DELGADO

adelgado@elnuevoherald.com

VEA FRONTERA EN LA PÁGINA 7A

UN ANCIANO colombiano
deportado de Venezuela
descansaba el jueves en

el albergue del Coliseo
Municipal en Cúcuta,

Colombia. 

Extradición de narcos desata represalias

C
on frecuencia los políticos de Mia-
mi-Dade van a la Universidad de
Harvard para pasar cursos sobre có-
mo administrar de forma eficiente

el gobierno y los gastos de estudios los pa-
gan los contribuyentes del Condado. Sin
embargo, cuando el comisionado Juan Za-
pata trató de que el Condado pagara la ma-
estría en Administración Pública que es-
tudia allí, parece haber ido muy lejos.

El pasado 5 de agosto, el Miami-Dade le
dio a Zapata un cheque por $30,961, para
gastos de matrícula y del curso en Har-
vard. El dinero vino de la oficina de Zapa-
ta, y lo aprobó Robert Cuevas Jr., abogado
del Condado, quien ese mismo día, en un
correo electrónico, escribió que bajo la ley
estatal y las reglas del condado: “los comi-
sionados pueden usar el dinero para presu-
puesto de su oficina para cubrir gastos de
viajes, cursos de capacitación o programas
de educación”.

Pero entonces el semestre de Zapata dio
un giro inesperado.

Comisionado Juan Zapata explica el
dinero recibido para curso en Harvard

EL COMISIONADO de Miami-Dade Juan Zapata.

/Archivo

MICHAEL VASQUEZ Y DOUGLAS HANKS

mrvasquez@MiamiHerald.com

P
ara Ailen García y
Yunior Socarrás las
dos noticias fueron
una bendición.

Hace poco más de seis
meses supieron que espe-
ran un hijo, a pesar de que
a Socarrás los médicos le
habían dicho que no po-
dría ser padre. Y el lunes,
García, una dentista de 25

años, recibió el esperado
permiso para entrar a Es-
tados Unidos tras casi sie-
t e m e s e s v a r a d a e n
Colombia.

Pero para la pareja cu-
bana de profesionales de
la salud, la segunda noti-
cia es una bendición a me-
dias. Socarrás, un optome-
trista de 32 años, no ha re-
cibido la aprobación para
acogerse al Cuban Medi-

Recibe una visa
dentista cubana
varada en Bogotá

LA ODONTÓLOGA cubana Ailen García junto su
pareja, al optometrista Yunior Socarrás, en Bogotá.

JUAN CAMILO GÓMEZ/el Nuevo Herald

VEA MEDICOS EN LA PÁGINA 2A

JUAN CAMILO GÓMEZ
jgomez@elnuevoherald.com

BOGOTÁ

VEA ZAPATA EN LA PÁGINA 2A

FRONTERA COLOMBIA-VENEZUELA
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SAMANTHA GOODMAN Y

GEORGINA LEIGH EN BODEGA

TAQUERIA Y TEQUILA



tantos visitantes es el gran misterio
que, literalmente, se encuentra más
allá de las paredes del local. Al otro
lado de una puerta industrial está la
barra, al estilo speakeasy, pictoresca y
clandestina, que se extiende por toda
la pared donde se puede disfrutar de
instalaciones de arte y música en vivo. 

Comienza la noche con los tragos
inigualables que ofrece el local como el
Overnight Sensation ($12) servido con
bourbon, absenta, fresa, tomillo y li-
món. Se puede terminar con un favori-
to, Midnight in Paradise ($12), hecho
con vodka, blackberry, limón y 
naranja. 

Si está buscando un lugar informal
para probar comida mexicana, o quizás
pasar un viernes social con amigos,
todos los visitantes de Bodega podrán
disfrutar de música en vivo y una con-
versación relajada mientras admiran el
arte en graffiti improvisado por conoci-
dos artistas. También sesiones en vivo
de bandas locales y DJs.

El miércoles es la noche de la músi-
ca en vivo, a partir de las 10 p.m. con
artistas como Feneiva, Fabián Hernán-
dez y Brendan O’Hara.

El happy hour es todos los días, de 6
a 8 p.m., en la parte trasera, y ofrece
atractivos precios para los tacos, los
chips y guacamole y salsa. También la
tentación puede llegar en forma de
mezcal Ilegal y tequila Dobel.

Bodega Taquería y Tequila, 1220 16
St, Miami Beach, (305) 704-2145. Está
abierto de domingo a miércoles desde
el mediodía hasta las 2 a.m. y de jue-
ves a sábado desde el mediodía hasta 5
a.m., y el salón/barra abre a las 6 p.m.
todos los días.

S
ituado en una de las mejores y
céntricas zonas de South Be-
ach, Bodega Taqueria y Te-
quila ofrece un retorno a la
autenticidad local con un gran
toque misterioso. A primera
vista los visitantes se sorpren-
derán de encontrarse con un

camión convertido en cocina que se
adjunta a la pared trasera del interior.

SUANNY GARCÍA BARALES
Especial/el Nuevo Herald
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Por encima, cuelga un letrero ilumina-
do con una serie cambiante de ocu-
rrencias y especiales del día. 

El local es modesto, asequible y
perfectamente fuera de lugar entre el
brillo y el glamour que rodea a South
Beach. Aquí es donde se pueden en-
contrar los mejores tacos y antojitos en
Miami, y una buena margarita. El me-
nú ofrece especiales todos los días de

la semana incluyendo un taco de
brunch los domingos. La carta se divide
en varias categorías empezando con
antojitos como queso fundido y guaca-
mole especial de la casa ($8). Ofrecen
tacos ($5) y tortas clásicas ($10) de
carne y pollo asados. La gran especiali-
dad del local son los tacos increíble-
mente imaginativos y deliciosos (tam-
bién baratos, el más caro cuesta

$4.50). 
Uno de los favoritos es el taco de

calamar frito servido con cebolla, ci-
lantro y salsa rosada, también el taco al
pastor servido con piña, cebolla, cilan-
tro y salsa rosada. Tienen además una
amplia selección de platillos para vege-
tarianos incluyendo tacos rellenos de
hongos y tacos de frijoles y aguacate.
Para una cena más completa se reco-
mienda el burrito cubanito servido con
carne asada de cerdo, tocino, queso
Oaxaca, cebolla, salsa verde de agua-
cate, coronado con mostaza ($11). 

Lo que hace que Bodega atraiga

CON UN TOQUE
DE MISTERIO EN

SOUTH BEACH

CHRISTEN Y
MICHAEL GALLUP
COMPARTEN UN
MOMENTO CERCA
DE LA BARRA.

BODEGA SE HA
AFINCADO EN LA
PLAYA COMO UN
SITIO MUY
POPULAR.

DJ JOHNNY
WALKER.

MORRO Y JACKIE
RICHIE
ENCUENTRAN UN
MOMENTO PARA
LA AMISTAD.

EL GOCE POR LO AUTÉNTICO, LA

OFERTA DE UNOS BUENOS TACOS,

MEJORES MARGARITAS Y LA

GLORIA DEL TEQUILA DISTINGUEN

A ESTE LOUNGE QUE ESCAPA DE

LO TRILLADO EN LA PLAYA
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Por encima, cuelga un letrero ilumina-
do con una serie cambiante de ocu-
rrencias y especiales del día. 

El local es modesto, asequible y
perfectamente fuera de lugar entre el
brillo y el glamour que rodea a South
Beach. Aquí es donde se pueden en-
contrar los mejores tacos y antojitos en
Miami, y una buena margarita. El me-
nú ofrece especiales todos los días de

la semana incluyendo un taco de
brunch los domingos. La carta se divide
en varias categorías empezando con
antojitos como queso fundido y guaca-
mole especial de la casa ($8). Ofrecen
tacos ($5) y tortas clásicas ($10) de
carne y pollo asados. La gran especiali-
dad del local son los tacos increíble-
mente imaginativos y deliciosos (tam-
bién baratos, el más caro cuesta

$4.50). 
Uno de los favoritos es el taco de

calamar frito servido con cebolla, ci-
lantro y salsa rosada, también el taco al
pastor servido con piña, cebolla, cilan-
tro y salsa rosada. Tienen además una
amplia selección de platillos para vege-
tarianos incluyendo tacos rellenos de
hongos y tacos de frijoles y aguacate.
Para una cena más completa se reco-
mienda el burrito cubanito servido con
carne asada de cerdo, tocino, queso
Oaxaca, cebolla, salsa verde de agua-
cate, coronado con mostaza ($11). 
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EL BARENDER RANIERI CASSVOLA ES EL ARTÍFICE DE TRAGOS FAVORITOS
COMO LA MARGARITA.

EL BARTENDER
BRIAN

CANALES 


